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Euro 110,00 a persona (minimo 20 partecipanti)

.@peritivo olf hessisniinnti gn %Ila

Spumante, alcolico, analcolico e acqua:
pizzette margherita, focacce all’olio di Frantoio, selezione di canapé di mare e di terra, frittini di verdure, chips di
patate di Goffredo e selezione di frittatine

.@ntipasﬁ

Degustazione di salumi di Bertoletti serviti con la nostra giardiniera e gnocco fritto:
Salame Piacentino D.O.P
Coppa Lodigiana D.O.P
Prosciutto Crudo di Parma stagionato 18 mesi
Culatello di Marudo
Insalatina di mare

@ rimi
Risotto ai funghi porcini e spuma al grana padano stag.18 mesi
Pappardelle di pasta fresca con gamberoni e pomodorini Pachino

Gﬁe‘com/lo

Filetto di Scottona con vellutata all’armagnac e patate duchessa
Turbante di branzino con salsa al limone bio e tortino ai 3 colori

Dolee

Torta da cerimonia (servita con spumante e moscato DOGC)

comprende: acqua, coperto, caffé e vini bianchi e rossi az. Agricola Luciano Brega (1 bottiglia ogni 2 persone)

G/‘ervizi a Cgigu’esia:

e Fontana di cioccolato con frutta fresca 5,00 euro a persona
e Confetti Buratti per confettata 18,00 euro al Kg
e Carretto dei gelati misti 10 Kg 250,00 euro
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